


„Best of Grillacademy“ – Connect & Grill  

Seien Sie dabei und unser Gast!  

Genießen und erleben Sie die Vielfalt aus Grill- & BBQ-Welt vom Holzkohle-, 

Gas- oder Elektrogrill. Erfahren Sie alle Grundlagen rund um das Thema Grillen. 

4-stündiger Grillkurs – inkl. 4 Biersorten, 2 Weißweine, 1 Rotwein, 1 Roséwein 

und Limonaden von „Fritz“ und Säfte von „Rauch“. Schürze, Rezepte und 

Urkunde 

Aperitif: gegrillte Avocado mit Tomaten-Koriander Gremolata 

Vorspeise: Lachsforelle im ganzen gegrillt mit Chardonnay Sabayone und 

Petersilienstampf 

Zwischengericht: Kalbfleisch Burger „Waliser Art“ mit Raclettekäse auf 

Bauernbrot und Apfelsauce 

Hauptgang: Roastbeef vom irischen Hereford-Rind mit Guinness Sauce und 

Schweizer Kartoffelgratin 

Fingerfood: Flank Steak mit brauner Butter 

Dessert: Lauwarmer Valrhona-Chocolate-Soft-Cake mit Pfirsichragout und 

American Whiskey-Sahne 

In entspannter Atmosphäre treffen Sie Kollegen zum Networken, festigen 

Kontakte oder knüpfen Neue!  

Die Teilnahme ist kostenlos!!! JETZT Anmelden: bis 07.06.2019 an    

veranstaltungen@bfw-md.de 

 

Bitte beachten Sie, dass die Teilnehmerzahl auf 25 Personen begrenzt ist und Anmeldungen der 

Reihe nach berücksichtigt werden.  
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